
 

ALLE PREISE IN EURO INKL. GESETZ. MWST. OHNE TRINKGELD 
Allergene und Zusatzstoffe bitte beim Personal erfragen, diese halten wir extra für Sie bereit! 

Abendkarte ab dem 14.02.  ab 18 Uhr 
 
 

PARMA & SALAMI / PARMESAN / OLIVEN / AIOLI / BROT 16,90 

 

GARNELEN 10STK. IN TOMATEN-KNOFI-RAHM / BROT ZUM DIPPEN 13,90 

 

SPINAT SEMMELKLOß MIT BERGKÄSE GRATINIERT 18,90 
SPINAT-SEMMELKLOß/ BERGKÄSE / WILDKRÄUTERSALAT 

 

GRATINIERTER ZIEGENKÄSE / SALAT / PINIENKERNE 17,90 

 

TOM´s „ROASTBEEF“ MIT BRATKARTOFFELN  22,90 

ARG. ROASTBEEF/REMOULADE/KARTOFFEL/SPECK/R. ZWIEBEL & BEILAGENSALAT 

 

HOLLÄNDISCHE MATJES MIT BRATKARTOFFELN  20,40 
HOLL.MATJES 2STK. DOPPELFILET/ ROTE ZWIEBEL / APFEL / KRÄUTER-DIP 

 

ALTBIERGULASCH VOM BIO-RIND 22,90 
BLONDE D´AQUITAINE  (FRANZ. RINDERRASSE)  BIO-RINDFLEISCH 

BUTTER-DRILLINGE / OMAS-SALAT 
 

SCHNITZEL MIT SCHINKEN & TOMATE & BERGKÄSE GRATINIERT 24,90 
SCHNITZEL VOM DUROC SCHWEINERÜCKEN / BRATKARTOFFELN  

 
MATJES-STIPP „HAUSFRAUEN-ART“ 

APFEL/ZWIEBEL/GURKE/SCHMAND & SPECK-DRILLINGE 18,40 
 

SCHNITZEL VOM DUROC SCHWEINERÜCKEN / KARTOFFEL-GURKENSALAT 22,40 

 
 

KL. BEILAGENSALAT 5,30 
 

 
SALAT DRESSING: BALSAMICO VINAIGRETTE, HONIG-SENF-DRESSING 

 
 
DESSERT: Schokokuchen mit flüssigem Kern / Krokant 7,50 € 

NUR IN VERBINDUNG MIT HAUPTGANG ANSONSTEN 9,90 € 


